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TM 600. Control  en tiempo Real. 

• Hasta 6 Flujometros por sistema. 

• Puede medir, onzas, litros o cualquier  otra 

unidad de medida. 

• Pantalla con información de servicio en 

tiempo real  y acumulado diario. 

• Interfaz con impresora térmica o Software  

(Draft Manager Live  Software) 

• Maneja hasta 4 llaves nivel usuario y 4 

llaves nivel administración para control y 

manejo de reportes diarios. 
• Grifo manual de servicio con 2 porciones diferentes 

• Elimine las mermas en cerveza  producto de robos y exceso de espuma 

• Fácil programación y manejo.  

• Control  y eliminación de espuma (Válvulas FOB) 

• Muy útil para locales con autoservicio de cerveza (solo paga por lo 

consumido) 

• Obtenga reportes diario de servicio en pantalla 

• Batería Ni-Mh (Duración 3 años) 

FUNCIONES. 

¿Cuales son las causas de su merma en cerveza? 

Las Mermas en cerveza, se producen por 3 principales razones o una 

combinación de éstas, de cualquier forma impacta directamente sobre 

su rendimiento final; 

• Mal servicio y descontrol  (Robos, regalos no contabilizados, falta de 

experiencia, etc.) 

• Mala refrigeración del sistema y/o mala sanitización del mismo. 

• Excesos de espuma por barriles agitados o sobre presión del sistema. 

POR QUÉ ES IMPORTANTE CONTROLAR LA CERVEZA EN BARRRIL? 

Si su negocio vende 20 Barriles al mes (barril de 50 Lts.) y su merma es estándar (17%) del 

barril, estará dejando de vender 8,5 Litros por barril. 

8,5 x 20 = 170 Litros/Mes = 2.040 Litros Anuales en perdidas. 

• Permite un completo control de sus líneas 

de cerveza, entregándole información real y 

fidedigna de los servido en barra. 

PRESTACIONES 


